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Estrutura dos Alimentos Estruturados Alimentos ReOIOEIa e Estrutura dOS Inicio: 16/09/2019' Fim: 20/12/2019'
(TEGRICA) Alimentos (PRATICA)  (PRATICA) Alimentos Natal: 23/12/2019 a 5/01/2020
32ano de Eng? Alimentar Ano letivo 2019_2020
Aula Tedrica  Aula Pratica Dia Tema Assunto
Apresentagdo da UC; Programa e avaliagdo; Metodologia de
1 16 funcionamento das aulas tedricas e préticas; Formagdo dos
grupos de trabalho para o MOOC; Apresentagdo de MOOC's
Funcionamento das praticas: aulas de demonstragdo e projetos de investigagdo; formagdo dos grupos
1 20 praticos. Visita ao laboratério de reologia com uma explicagdo geral sobre os equipamentos,
salientando os que sdo empiricos e fundamentais
Introdugdo Reologia Fundamental; Conceito de Reologia e
2 23 Temal (T): Conceitos gerais de Reologia  |casos de aplicagdo; Sélido de Hooke, Elasticidade e
Viscosidade
2 27 Como escrever um trabalho cientifico? Selegdo de artigos cientificos;
Avaliagdo da cor (caso pratico)
o Viscosidade: tipos de fluidos; diferentes formas de medir a
Temall (T): Viscosidade; . . . . = q
3 30 ~ viscosidade para fluidos Newtonianos e ndo Newtonianos
apresentagdo de G1 ) N ) N
(dos capilares ao viscosimetro rotacional)
4 4 Curvas de viscosidade no redmetro e respetivo tratamento de resultados (todos os alunos); Medicdo
da cor (Grupos P1, P2)
Tema Il (T/P): Dimensionamento de Fluidos |Equagdes de dimensionamento de fluidos complexos; Desvios
5 7 Complexos ao comportamento Newtoniano - implicagGes em termos de
dimensionamento; Resolugdo de Problemas
5 1 Apresentagdo da tradugdo do artigo cientifico e entrega do trabalho escrito (todos os alunos);
medi¢do da atividade da 4gua (todos os alunos)
Tema Il (T): Textura; " o
6 14 emalll(T) extura Comportamento de sélidos: avaliagdo de textura
apresentagdo G2
Avaliagdo da textura (Penetragdo simples e TPA) (todos os alunos);
6 18 Preparagdo das amostras para ensaios de textura (Grupos P3, P4, P5, P6, P7, P8);
Medigdo da cor (Grupos P1, P2)
7 i TemaV (T): Materiais viscoeldsticos Materiais viscoelasticos; definigdo de viscoelasticidade; testes
apresentagéo G3 em regime oscilatorio; o Redmetro
7 25 Avaliagdo da textura - TPA (Grupos P3, P4, P5, P6, P7, P8);
Medigdo da Viscosidade (Grupos PS5, P6, P7, P8)
8 28 Frequéncia 1
1 FERIADO
Tema VI (T): Materiais viscoelasticos - Nogdo de sistemas multifasicos; definigdo de emulsdo, fatores
9 4 i multifasicos: Emulsd que influenciam a formagdo e estabilidade de uma emulséo;
apresentacdo G4 comportamento reoldgico de emulsdes; casos praticos
s s Reologia de emulsdes - Varrimento de tensdes e de frequéncias (todos os alunos);
Avaliagdo da textura (Penetragdo simples) e aw (Grupos P1, P2)
Tema VI (T): Materiais viscoelasticos - Nogdo de espuma; mecanismos de formagdo dessas
10 11 sistemas multifésicos: espumas e géis; estruturas e fatores de estabilidade; avaliagdo do
apresentagdo de G5 comportamento reoldgico; casos praticos
0 15 Reologia de géis - Curvas de gelificagdo, maturagdo, espetro mecanico (todos os alunos); Avaliagdo da
textura (Penetragdo simples) e aw (Grupos P1, P2)
Tema VIII (T): Materiais viscoelasticos-  |Nogdo de géis; mecanismos de formagdo dessas estruturas e
11 18 sistemas multifasicos: géis; fatores de estabilidade; avaliagdo do comportamento
apresentaggo de G6 reolégico; casos praticos
10 22 Curva de gelificagdo, maturagdo e espetro mecanico (P3, P4) e tratamento de resultados
12 = TemaIX (T): Microestrutura Avaliagdo de Microestrutura e relagdo com o comportamento
apresentagdo de G7 reoldgico
11 29 Tratamento de resultados (todos os alunos)
13 2 Nogdo de estado vitreo e sua importancia na conservagdo de
alimentos
12 6 Preparacdo da apresentagdo (powerpoint) do artigo (todos os alunos)
14 9
13 13 Apresentagéo Oral dos Trabalhos Apresentagdo oral dos trabalhos de grupo
15 16 Aula duvidas; Importancia de Reol nali ¢do Ali - lusdo da UC
14 20 Frequéncia 2
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